
Gâteau aux pommes et chocolat 

 
 

 

Ingrédients 
200 gr de farine 

125 de sucre 
1 sachet de levure chimique 

3 œufs 
1 cc d’extrait de vanille 

1 verre de lait (j’ai mis 150 ml) 
125 gr de beurre fondu 

2 à 3 pommes 
Nutella 

 
Dans un saladier mélanger les ingrédients secs 

 
Ajouter les œufs, le lait et l’extrait de vanille 

 

Incorporer le beurre 
 

Verser la pâte dans un moule à manqué beurré et fariné si pas en silicone 
 

Perler et couper en tranches les pommes 
 

Déposer les quartiers de pommes sur la pâte 
 

Répartir un peu de nutella 
 

Cuire four chaud 180° environ 30 mn 
 

 
 

 


