Tartine au magret de canard fumé




Préparation : 5 min ; Cuisson : 10 min (ou plus, dès que le fromage râpé est fondu et doré c'est bon)
Ingrédients pour 1 personne :
· 1 morceau de baguette

· 12 tranches de magret de canard fumé

· 1 pomme

· fromage râpé

· beurre

Préparation :

   Coupez le morceau de baguette en deux dans le sens de la longueur. Tartinez de beurre. 

   Epluchez et coupez la pomme en rondelles. Faites revenir les rondelles dans du beurre.

   Quand elles sont un peu dorées, disposez-les sur les tartines.

   Posez les tranches de magret par dessus (vous aurez enlevé le gras).

   Saupoudrez de gruyère râpé.

   Enfournez à 180° pendant 10 min.

   Dégustez avec une salade verte.

