Mousse de poires au gingembre
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Ingrédients
1 boîte de poires au sirop
1 morceau de gingembre confit
1 morceau de gingembre frais 
1 demi-pot de mascarpone
3 feuilles de gélatine
Égoutter les poires au sirop léger. Garder le jus, surtout ! 
robot les poires, mixer quelque secondes, juste pour obtenir une masse fine, pas une bouillie. Mélanger le tout à de la mascarpone. 
Hacher finement le morceau de gingembre confit au sucre, puis rajouter dans le 
Versez dans des verrines. 
Prendre le jus de la boîte de poire, le faire chauffer, et rajouter un bout de gingembre frais, passé au presse-ail. 
Puis y faire fondre trois feuilles de gélatine essorées après qu'elles aient ramolli dans de l'eau froide. 
Verser cette gelée encore chaude et fluide jusqu'en haut vos verrines. 

Versez le reste de gelée dans une assiette creuse, et y mélanger des paillettes de piment. 
Découper en petits cubes après la prise, et dresser en dômes sur les verrines. C'est joli, piquant et doux à la fois, et rapide à faire ! 
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