
NAPPAGE NEUTRE 

 

Ingrédients : 

- 125 g d’eau 

- 125 g de sucre en poudre 

- 4 g de gélatine 200 blooms (2 feuilles)  

 

Préparation : 

- Faites ramollir la gélatine dans un grand bol d’eau froide. 

- Dans une casserole, portez à ébullition l’eau et le sucre. Ajoutez la gélatine essorée et 

mélangez. Versez le nappage dans un petit pot ou une boîte hermétique. 

- Vous pourrez conserver le nappage pendant une quinzaine de jours au réfrigérateur, dans le 

pot bien fermé. Il vous suffira de prélever la quantité nécessaire en fonction des recettes. 

 


