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Yaourt au pandan
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Pour 7 yaourts :

· 600 ml de lait entier

· 40 gr de lait en poudre

· 400 ml de lait de coco (100% si possible)

· 7 C à S de sucre

· 8 feuilles de pandanus fraîches

· 1 yaourt nature 

Dans un robot mixer les feuilles de pandanus préalablement découpées en tronçons de 3 cm.

Dans une casserole faire chauffer le lait, le lait en poudre et le lait de coco sans que ça ne bout. Y incorporer les feuilles de pandanus mixées et laisser infuser pendant 2h. Le lait va prendre une jolie couleur vert pâle.

Au bout de 2h, le lait est tiède. A l’aide d’un bout de chiffon propre filtrer le lait. Bien tordre le chiffon pour récupérer un maximum de jus de pandan.

Ajouter le yaourt en fouettant.

Verser dans les pots à yaourts et mettre en yaourtière pour 10h.
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