Objet : LES FAUX PRODUITS DU TERROIR ( source Ministére de I'agriculture)

Les champignons ddParis

. De Paris, ils n'ont que le nom. Pire: 88% d'eatre viennent de I'étranger, les rayons des supehé&s
regorgeant le plus souvent de champignons issuBtdés-Unis, de la Chine ou des Pays-Bas, les trois
principaux pays producteurs.

En France, s'ils ont pendant longtemps été élemés ld capitale, les fameux champignons ne poussent
désormais plus qu'a Saumur. La ville dans le Matrkeire regroupe 70% de la production nationale. (
12%du global consommé)

La charcuterie corse

. Elle est présentée comme un des plus purs psoduiterroir francais.

Et pourtant : la charcuterie corse ne dispose dtaitAppellation d'origine contrélée”.

Le consommateur ne trouvera donc sur les rayonsugesmarchés du continent que des produits dent |
matieres premieres proviennefditlieurs a plus de 90 %.

Ainsi, par exemple, malgré les tétes de Maureseirientions "produit de I'lle de Beauté" sur lequédites,
le saucisson d'ane est importé d'Argentine etl@bpns sont pour la plupart composés de carcassessi
de chine.

Le jambon d'Aoste

. C'est I'un des jambons les plus consommés de&rarais ce dernier n'a rien a voir avec la charmitle
la ville italienne d'Aoste.

Ce produit est en fait fabriqué en Framceartir de carcasses chinoises et américaines,ufencommune
du méme nom mais située en... Isere!

Et contrairement a son homologue transalpin, quinegambon cru, il s'agit d'un jambon mi-cuit. Le
subterfuge a fonctionné pendant des années pu@gqoarque déposée "JambdAakte" a été la propriété
du groupe Aoste (Cochonou/Justin Bridou), leadmndais de la charcuterie.

Il aura fallu que la Commission européenne intendisemment ( 2008)utilisation de cette appellation qu
préte a confusion pour que I'ambiguité cesse.

La marque a depuis été renommée "Jambon Aoste".

L'A.O.C de Bretagne

. Présentée commuke purs produits du terroir francais, les chamesedeBretagne disposent d'une
"Appellation d'origine contrélée" qui n'ob lige l&dricants qu'a une seule chose: posséder au nmnoiksu
d'emballage ou de transformation en Bretagne.

Le consommateur trouvera donc sur les rayonsugeErmarchés des produits dont 82 % des matiéres
premiéres proviennent du monde entier.

Ainsi, les carcasses de porcs, souvent issu&hihe, deHollande ou ddé?ologne, le sel dit d&uérande ,
importé d’Argentine et du Vietnam, et les boyaux d'andouitigsortés pour la plupart deoree.
L'andouille dite dé/ire, et autres charcuteries "De Bretagne”, rejngminsi la mythologie des produits
bretons, comme le beurre et la patisserie, dont @@%ent de la communauEuropéenne et Asie.

La moutarde de Dijon

. Pour faire de la moutarde de Dijon, il faut doargre, de'eau, du sel et des graines du... Canada!
Contrairement a ce20quen pourrait croire, la moutarde utilisée dans Eparation de la fameuse pate ne
vient pas de la région de Dijon.

Une explication a cette bizarrerie : a la fin dS&conde Guerre mondiale, avec la mise en platz de
Politique agricole commune, les agriculteurs sé dénintéressés de la moutarde, qui ne leur paingtas
de recevoir les subsides de I'Union européennail@és 90% de la production utilisée pour la modéade
Dijon provient maintenant du Canada.




Le couteaulLaguiole

. L'abeille, la lame fine légérement releveée, t@xsur le manche...

Beaucoup croient que ces symboles apposés swlésatix de Laguiole sont des signes d'authenticité.
Erreur ! Malgré leur charme et leur beauté, ellatgstent ni de I'origine du couteau ni de saitfudé
fabrication. Parce que la marque du plus célelsecdateaux francais n'a jamais été déposée, Lagestl
depuis plus d'un siecle I'objet de contrefaconBrance et a I'étranger, 80% proviennent de chilel et
Pakistan. Résultat : moins de 10% deguioles sont fabriqués dans le bourg aveyronnais !

Le savon de Marseille

. Avec le pastis et la lavande, c'est l'autre syentle la Provence.

Seul hic, les savons estampillés "savon de Magsaikk sont pas fabriqués dans le Sud-est. Cas si le

savonniers marseillais ont inventé le procédé dedation au Moyen-age, I'appellation n'est pasgueée.
Résultat : les plus gros fabricants sont aujourddsuChinois et les Turcs !

Et les huiles végétales utilisées pour la fabricatu savon, notamment I'huile de palme, provienden

I'étranger, les savons passant a Marseille unigoepwair étre parfumés et emballés.

Le melon charentais

. C'est 'embléme du melon frangais. Jaune ou emiglon charentais fait la fierté des producteleréa
région de Cognac ou les sols argilo-calcaires garfaitement adaptés a sa culture.

Mais contrairement a son cousin de Cavaillon, llomde Charente ne posséde pas d'’AOC. Résulta¥a 8
des melons charentais que I'on trouve sur les g¢alsennent pas de Cognac mais d'Espagne, du Masoc
Caraibes, d€hine et du Sénégal...

Le camembert

. Embléme de la gastronomie francaise, le camend@&de Normandie est de loin le fromage le pluséoy
dans les rayons des supermarchés.

Une explication a ce phénoméne : tombé dans le idenpaiblic, le nom "camembert” peut-étre utilisé pa
n'importe quel producteur démporte quel pays.

Et malgré une AOC "Camembert de Normandie", qustexilepuis 1983, de nombreux fabricants utilisen
terme trés proche de "Camembert fabriqué en Nori@and

Les différences : du lait pasteurisé au lieu dudai, un affinage raccourci et une fabrication mjest
soumise a aucune régle.

lls sont présentés comme les fleurons du terroiis m&nd on y regarde de plus pres on découvréeque
appellation est douteuse.

Matiéres premiéres importées de I'étranger, (30 Bitivient deChine, 50 % de toutéHurope). Etiquetage
souvent mensonger, additifs non précisés, fabodiors des limites de la région ou seuls existent
vagues bureaux de courtiers.

L 'huile d'olive

. Rare et chére, I'huile d'olive francaise estaterment le produit qui compte le plus d'étiquesag
frauduleux.

En 2006, seulement 56% des échantillons analyaénétconformes” a la réglementation, certaines
bouteilles contenant jusqu'a 50% d'huile de towhes présentant une fausse indication d'origindeu
variété d'olive.

Le symbole de la cuisine méditerranéenne ne cormgten?7 appellations d'origine protégée et une AOC
"Huile de Provence", de nombreux producteurs joeangffet sur la confusion en ajoutant sur lesuétiggs
des paysages évoquant le Sud ou des origines nonfmees comme "huile de Provence-Cote d'Azur". S:
parler de l'une des fraudes les plus courantesaqsiste a remplacer I'huile d'olive par I'huilegdignons
d'olive, un résidu de la pate d'olives difficilelétecter pour le simple amateur.




