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Pour 4-5 personnes :
2 œufs
100 g de sucre
100 g de farine de châtaigne
100 g de beurre
200 g de crème de marrons
1 cuillère à soupe de levure chimique
2 cuillères à soupe de rhum
1 pincée de sel
 
[bookmark: _GoBack]Mettre les oeufs dans un saladier avec le sucre et 1 pincée de sel.
Mélanger le tout.
Puis ajouter la faeine et la levure.
Ensuite ajouter le beurre ramolli, la crème de marrons et le rhum.
Mettre dans un moule à gâteau, préalablement beurré et fariné, au four thermostat 5 pendant 35 mn.
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