Tarte chou-fleur et Boursin aux noix

Pour une tarte:
1/  Cuire les bouquets d'un chou-fleur 8' à la vapeur. Les écraser à la fourchette et les répartir sur un fond de pâte brisée.

2/  Dans un saladier, fouetter 2 oeufs avec 1 pot de boursin aux noix, 20cl de crème fraîche, sel, poivre, persil haché. Verser sur le chou et enfourner 35' à 200°c.
