Millefeuille aux tomates
Pour 4 personnes:
1/  Découper les 4 tomates en 4 rondelles égales.  Couper une poignée d'olives noires en rondelles.

2/  Dans un saladier, mélanger 100g de fromage de chèvre frais avec 1 branche de fenouil finement hachée, 1 pincée de romarin éfeuillé, 1cs d'huile d'olive, sel, poivre.

3/  Disposer dans les assiettes 1 tranche de tomate, quelques feuilles de mâche, 2 filets d'anchois, des rondelles d'olives. Superposer la 2ième tranche tartinée de fromage. Répéter l'opération. Servir frais.
