Carpaccio de melon, tomates et saucisses fumées
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Préparation : 15 minutes

Cuisson : 30 minutes

Pour 4 personnes :
- ½ melon
- 2 saucisses de Montbéliard
- 4 tomates
- Vinaigre balsamique
- Huile d'olive
- Poivre
- Thym

Déroulement :
Cuire les saucisses de Montbéliard 30 minutes dans l'eau bouillante. Laisser refroidir.

Éplucher le melon, le couper en tranches fines, à la dimension du diamètre des saucisses. Trancher les tomates en lamelles. Couper les saucisses froides en rondelles.

Dans des petites assiettes, déposer les tomates en rosaces. Recouvrir de melon et de saucisses fumées en les alternant.

Arroser d'un filet d'huile d'olive et d'un peu de vinaigre. Poivrer et saupoudrer de thym frais. 

Du fond de mes casseroles
http://mescass.canalblog.com/
