Banane au lard croustillant

6 Bananes
12 fines tranches de poitrine fumée
1 CC de colombo

Préchauffer le grill du four. Éplucher les bananes, parsemer les de colombo, couper en rondelles et envelopper les avec les tranches de lard.

Ranger les sur une plaque et passer les au four quelques minutes sous le grill jusqu'à ce que le lard soit colore. Servez chaud.
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