Délice praliné aux poires

Il vous faudra : (n'hésitez pas à doubler mes proportions, mon gâteau était pour 4/5 personnes pas plus !)
2 oeufs
80 g de farine
50 ml d'huile
1/2 sachet de levure chimique
1 cuill à soupe de pralin ou pâte de praliné ou pralinoise fondue.
1/2 boite de poires au sirop
200 g de lait concentré sucré.
Préchauffer le four à 200°

Mélanger les jaunes d'oeufs, l'huile, le lait concentré sucré, le praliné, la farine et la levure.

Ajouter les poires coupées en dés.

Monter les blancs en neige et incorporez-les délicatement.

faites cuire 35 minutes en recouvrant d'alu à mi-cuisson.

Déguster tiède ou froid.
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