Galet O pommes
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v Ingredients :
-4 grosses pommes (ou 5
petites)
- lToeuf
- 1 grosse cs de miel + T cc
- 100 g de farine
- | poignée de raisins secs
- 1 sachet de sucre vanille
- 1 pincee de cannelle

v Preparation :

Prechauffer le four a 180°C.
Faire tremper les raisins secs dans 200 ml d'eau et la cc de miel.

Dans un saladier, mélanger le jaune d'ceuf avec le miel restant et la farine. On obtient
un melange sableux.

Eplucher et raper les pommes, les ajouter au meélange préceédent et bien meélanger.
Egoutter les raisins secs, les ajouter aux pommes, saupoudrer avec la pincee de
cannelle et melanger de nouveau.

Beurrer et fariner un moule a manquer. Verser le melange dans le moule et aplatir le
dessus. Saupoudrer de sucre vanille.

Enfourner pour 40 minutes a 180°C. La galette doit étre legerement doree.
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