Mini croissants pesto parmesan
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Ingrédients pour 16 mini croissants :
· 1 rouleau de pâte feuilletée ronde
· un pot de pesto
· 50 g de parmesan
facultatif : 1 jaune d'oeuf pour dorer

Découpe de la pâte feuilletée : couper en partant du centre 16 parts en triangles, tartiner de pesto, saupoudrer de parmesan et rouler de façon à former un petit croissant, la pointe du triangle de pâte feuilletée se retrouvant sur le dessus, dorer et cuire au four préchauffé à 180° pendant 10 à 15 min. 
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