[image: image2.png]gourmandises deéfis simplicité —

salé Le Blog d'Anso  sucre

gastronomie

recettes goat découvertes





Cornet aux radis crémeux et au Kari-Gosse
 

Pour moi
 

1 feuille de brick
6 radis coupés en tranches
1 grosse càs de Petit Billy
1 grosse pincée de Kari-Gosse
1/2 oignon nouveau émincé
Ciboulette hachée
Beurre fondu
Sel, poivre
 

Préchauffer le four à 180°C
Appliquer le beurre fondu au pinceau sur la feuille de brick
Rouler en cornet et consolider en le fourrant de papier aluminium
Enfourner jusqu'à coloration
Laisser refroidir
Pendant ce temps, mélanger le Petit Billy avec le Kari-Gosse, les radis, la ciboulette et l'oignon
Assaisonner et détendre au besoin avec un filet de crème liquide 
Remplir le cornet
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Merci pour votre visite et à bientôt !!

http://anso1505.canalblog.com
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