( Dans la cuisine d’Audinette (

Cookies aux pistaches

Cette recette est issue du petit livre « Gatô » de Marie-Laure.

Elle est bête comme chou et ces biscuits sont extras !

Il vous faudra :

70g de pistaches décortiquées et concassées

1 œuf

100g de vergeoise (j’ai mis de la blonde mais Marie-Laure utilise de la brune)

80g de beurre demi-sel

140g de farine

½ sachet de levure chimique

Dans un saladier, battre l’œuf avec le sucre. Incorporer le beurre fondu, la farine, la levure et 60g de pistaches. Mélanger bien le tout.

Sur une plaque recouverte de papier sulfurisé ou d’une toile en silicone, déposer de petites boules de pâtes en les espaçant. Les aplatir pour leur donner une forme de cookie.
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Saupoudrer les cookies avec les 10g de pistaches restants.

Enfourner 10 minutes à 180°.

