MINI PIZZAS AUX TOMATES CERISES
Je n'avais jamais utilisé de tomates cerises pour une pizza, hé bien je peux vous dire que c'est délicieux. En effet, lorsque l'on croque dans la pizza, le jus de la tomate cerise se libère et avec lui les saveurs du fruit.
Je vous recommande par ailleurs cette présentation bien pratique.
Je les avais également congelées directement dans les empreintes, puis démoulées et placées dans un sachet congélation.
La congélation se fait une dizaine de minutes au four.
Pour 20 mini pizzas
Préparation : 15 minutes
Cuisson : 20 minutes à 180°C
Matériel : empreintes mince pies, rouleau à pâtisserie, découpoir 7,5cm, plaque perforée
Ingrédients :
- 10 tomates cerises
- 1 tranche de jambon
- 100 g de gruyère environ
- coulis de tomates (facultatif)
- sel, poivre
- romarin
- 1/2 pâte à pizza recette ici
Préchauffer le four à 180°C. Poser les empreintes sur la plaque perforée
Étaler la pâte à pizza au rouleau et à l'aide du découpoir tailler 20 ronds de pâte.
Foncer les moules avec ces ronds puis ajouter une cuillère à café de coulis de tomates, un morceau de jambon, un peu de gruyère et terminer par une demi tomate cerise.
Saler et poivrer puis ajouter un peu de romarin.
Enfourner pour une vingtaine de minutes.
