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                                             MINI AUBERGINES AU FOUR
Pour 4 personnes :
14 mini aubergines - 12 tomates cerise - 40g d'olives noires marinées (de Nice pour moi)  10 càs d'huile d'olive - 2 càs d'origan séché - 2 càs de câpres au sel - sel - poivre –

Préchauffer le four à 150° (th.5).

Laver  et couper légèrement les queues des aubergines puis les tailler en 2 dans la longueur.  Saler et poivrer. Les arroser avec la moitié de l'huile d'olive.

Les ranger à plat dans un plat à gratin. Disposer dessus les tomates cerises coupées en 2 et les olives. Verser le reste de l'huile d'olive.

Enfourner et cuire 2h00.

Ajouter l'origan séché et les câpres rincés et égouttés. Rectifier l'assaisonnement en sel et en poivre. Servir chaud ou froid.
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