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Cotes de porc au fromage
4 cotes de porc,
2 oignons,
1 bouteille de vin blanc,
1 cube de pot-au-feu,
6 tranches de cheddar/gruyère (fromage en tranches pour croque-monsieur),
1 poignée de gruyère rapé.
Faire dorer le roti sur toutes ses faces, le réserver.
Emincer et faire revenir les oignons, lorsqu'ils sont dorés remettre le roti, saler, poivrer, verser le vin blanc et émietter le cube, laisser cuire à feu doux environ 1h00.
Sortir le roti, le couper en tranches.
Faire fondre les fromages dans le jus de cuisson et napper les tranches de viande.
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