Gâteau aux graines de pavot et chocolat
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Ingrédients : 
· 4 œufs

· 150 g de sucre

· 150 g de beurre ramolli

· 2O0 g de farine
· 1 yaourt

· 1 sachet de levure chimique

· 3 c à s de graines de pavot

· 50 g de chocolat

· 5 cl de crème liquide

Préchauffer le four à 180°. Dans un saladier, fouetter les jaunes d’œufs avec le sucre et battre jusqu’à blanchiment. Incorporer le beurre ramolli, mélanger puis ajouter la farine et la levure, bien mélanger, ajouter les graines de pavot. Battre les blancs en neige et les incorporer délicatement à la pâte. Beurrer et fariner le moule et verser la pâte. Mettre au four pour 30 à 40 min. Enfoncer un couteau dans la pâte pour déterminer le degré de cuisson. Porter la crème à ébullition, hors du feu, ajouter les morceaux de chocolat, couvrir et laisser fondre. Bien mélanger la ganache, attendre qu’elle soit refroidie pour l’étaler sur le dessus du gâteau.
http://plumetcompagnie.canalblog.com/
