Tartare de saumon à la pomme verte :


Ingrédients (2 personnes) :
- 1 filet de saumon frais
- 1 pomme Granny Smith
- 1 échalote
- 1 cuillère à soupe de citron
- 1 cuillère à soupe d’huile d’olive
- poivre blanc
- mélange sel de mer et fleurs en moulin  


Couper le filet de saumon et la pomme en petits dés, peler et émincer finement l’échalote. Mélanger tous les ingrédients dans un saladier et garder au frais. 


Servir le tartare bien frais

